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CAMPARI SODA ODER ORANGE					         	    11   €

APEROL ODER CAMPARI ODER SARTI SPRITZ
Aperol/Campari/Sarti, Prosecco, , Soda            		    12   €

CAMPARI AMALFI
Campari, Grapefruitsaft, Bitter Lemon            		    12   €

AUTUMN 22
Gin, Bitter, Orangensaft, Zitronensaft, Tonic            		    12   €

APERITIVO NONINO
Amaro Nonino, Prosecco, Orangensaft	  		       12   €
  

NONINO BOTANICAL SPRITZ
Nonino Botanical, Prosecco, Tonic, Zitrone 			       12   €

HUGO
Prosecco, Holunderblütensirup, frische Minze, Mineralwasser                         12   €

LIMONCELLO SPRITZ  				      	    	           		
Limoncello, Prosecco, Soda	  					        12   €

NEGRONI SBAGLIATO
Prosecco, Vermut, Bitter                                             	            12   €

NEGRONI 
Gin, Vermut, Bitter                                                                             	                   13   €

PINK LADY 
Gin, Limettensaft, Grenadine, Eiweiß					     13   €
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APERITIVI

APERITIVI alkoholfrei

PINOT GRIGIO DELLE VENEZIE DOC 2025, Cecilia Beretta	        0.1 l       6  €
CUVÉE T BIANCO IGT 2024, Kellerei Tramin, Alto Adige	        0.1 l    6.5  €

PRIMITIVO NÉPRICA 2024, Tormaresca Antinori, Puglia                  	  0,1 l    6.5  €
RUBENO LAGREIN DOC 2024, Tenuta Andrian, Alto Adige  	  0,1 l    7.5  €

ARGERO DOC, Brut, Ruggeri                                             		      0.1 l      8   €

SPUMANTE ROSA CUVÉE, Bianca Vigna                                              0.1 l      8   €

L

CHIARETTO BARDOLINO 2025,  Villabella, Lombardia		  0.1 l        6  € 
ANEMONE ALGHERO ROSATO 2025,  Sella & Mosca, Sardegna	 0.1 l     6.5  €

CHAMPAGNER Hausmarke          		      0.1 l    12   €

VINI APERTI

L
SPUMANTI APERTI
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rosso

MIONETTO APERITIVO SPRITZ  alkoholfrei				  
Mionetto Aperitivo, Prosecco 0.0, Soda 				      10   €

CRODINO SPRITZ  alkoholfrei				  
Crodino und Soda 				      8   €

HUGO alkoholfrei
Holundersirup, Limettensaft, Ginger Ale, Soda		    	    	 9   €

SANBITTER SODA ODER MARACUJA  alkoholfrei				    9   €
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INSALATA   L O D O V I C O
Frischer Blattsalat mit Erdbeeren, Crôutons und Parmesan

Fresh Salads with Strawberries, Bread Crôutons and Parmesan
14 €

PARMIGIANA DI MELANZANE
Auberginen Auflauf mit mozzarella, Parmesan und Tomatensauce

Eggplant Casserole with Mozzarella, Parmesan and Tomato Sauce
16 €

CAPRESE con TONNO
Büffelmozzarella mit, roten Zwiebeln, Tomaten, kurzgebratenem Thunfisch und Carasau Brot

Buffalo Mozzarella with red Onions, Tomatoes, grilles Tuna and Carasao Bread
18 €

CARPACCIO CIPRIANI
Rindercarpaccio mit Zitronen Majo, Rucola und Parmesan

Beef Carpaccio with Lemon Majo, Arugula and Parmesan

18 €

VITELLO TONNATO DELLA CASA
Rosa Kalbsrücken mit Thunfischcrème, Pistazien und Kapern

Beef Carpaccio with Lemon Majo, Arugula and Parmesan
19 €

CALAMARETTI ALLA GRIGLIA
gegrillte Baby Tintenfische auf gemischtem Blattsalat

Grilled Baby Calamar with mixed Salads
21 €

ANTIPASTO MISTO
Parmaschinken mit Oliven, getrocknete Tomaten, Parmesansplitter und eingelegte Artischocken

Parma Ham, Olives, dried Tomatoes, Parmesan and pickeled Artichokes
24 €

BURRATA E MANZO CON TARUFO
Burrata auf Rindertatar mit gehobeltem Trüffel

Burrata with Beef Tatar and fresh Truffle
29 €

ANTIPASTI
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DIAVOLA			   Tomaten, scharfe Salami, Peperoni,  Mozzarella Fior Di Latte			 
				    Tomatoes, Mozzarella, spicy Salami, fresh Chilis					     17 €

MARGHERITA		  Mozzarella, Tomaten, Baslikum
				    Mozzarella, Tomatoes, Basil							       11 €

BUFALA		  	 Tomaten, Mozzarella Di Bufala, Basilikum
				    Tomatoes, Mozzarella Di Bufala, Basil	 					     16 €

CRUDO			   Datteltomaten, Mozzarella, Parmaschinken, Basilikum 
				    Tomatoes, Mozzarella, Parma Ham, Basil				    		  19 € 

SALAMINO PICCANTE	 Mozzarella, Tomaten und scharfe Salami 
				    Mozzarella, Tomatoes and spicy Salami						      16 €

SALAME			   Tomaten, Mozzarella, Italienische Salami, getrocknete Tomaten, 
				    geriebener Ricotta									       
				    Tomatoes, Mozzarella, Italian Salami, dried Tomatoes, grinded Ricotta		  18 €

TONNO			   Mozzarella, Thunfisch, Datteltomaten, Zwiebeln, Taggiasca Oliven
				    Tomatoes, Mozzarella, Thuna, Onions, Taggiasca Olives		  		  17 €

PROSCIUTTO FUNGHI	 Mozzarella, Tomaten, gekochter Schinken, Champignons				  
				    Mozzarella, Tomatoes, cooked Ham, Mushrooms 					     17 €

G,Aa

G,Aa

G,Aa
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L  E    N  O  S  T  R  E    P  I  Z  Z  E

IL SEGRETO DELLA NOSTRA PIZZA È LA FARINA, ACQUA E AMORE

G,Aa

G,Aa,1,3

4 FORMAGGI		  Mozzarella, Gorgonzola, geräucherter Scamorza, geriebener Ricotta
				    Mozzarella, Gorgonzola, smoked Scamorza, grinded Ricotta				    17 €G,Aa

GORGONZOLA		  Tomaten, frischer Blattspinat, Gorgonzola, Walnüsse
e SPINACI			   Tomatoes, fresh Spinach, Gorgonzola, Walnuts		  			   17 €

BRESAOLA     		  Tomaten , Mozzarella, Bresaola, Rucola, Pinienkerne, Parmesan
				    Tomatoes, Mozzarella, Bresaola Ham, Arugula, Pine Nuts, Parmesan	 18 €

G,Aa

G,Aa, Hc

D,Aa,G

G,Aa,1,3
CAPRICCIOSA		  Tomaten, Mozzarella, Artischocken, Kochschinken, Champignons, Oliven                	
				    Tomatoes, Mozzarella, Artichokes, cooked Ham, Mushrooms, Olives			   18 €

TARTUFO			   Frisch gehobelter Trüffel, Mozzarella Fior Di Latte
				    Mozzarella Fior Di Latte, fresh Truffle					     24 €G,Aa



ZUPPA
CREMA al POMODORO

Tomatencrémesuppe mit Büffelmozzarella, Croûtons und frischem Basilikum 
Homemade Tomatoesoup with Buffalo Mozzarella, Bread Crôutons and fresh Basil

14 €

RISOTTO & PASTA
RISOTTO al CAPRINO

Ziegenkäse Risotto mit oliven und marinierter Zucchini
Goat Cheese Risotto with Olives and marinated Zucchini

18 €

TAGLIOLINI AL TARTUFO
FrischeTagliolini mit Parmesan und gehobeltem Trüffel

Fresh Tagliolini with Parmesan and planed Truffle
29 €

CARBONARA
Spaghettoni mit Guanciale, Ei und Pecorino

Spaghettoni with Guanciale, fresh Egg and Pecorino Cheese
18 €

RAVIOLONI ai CANTARELLI
Ravioloni mit Pfifferlingen gefüllt in leichter Zitronen- Butter Sauce mit Garnelen

Fresh Ravioloni with Chanterelle filling in a light Lemon-Butter Sauce with Shrimps
22 €

LASAGNE CLASSICHE
Klassische Lasagne mit Rinder Ragout und frisch geriebenem parmesan gratiniert 

Lasagne with Beef Ragù, gratinated with fresh Parmesan
18 €

TAGLIOLINI POMODORINI e STRACCIATELLA

Frische Tagliolini mit Kirschtomaten, Stracciatella,  Rucola und Pinienkernen
Fresh Tagliolini with Cherry Tomatoes, Stracciatella, Arugula and Pine Nuts

17 €

G,Aa

i,G,L

Aa,C,i

Aa,C,i,G

Aa,G

Aa,G

Aa,C,G,B,L

TAGLIATELLE NERA con SCAMPI e STRACCIATELLA 
Schwarze Tagliatelle mit Pistazienpesto, Kirschtomaten, Stracciatella und Garnelen

Fresh Black Tagliatelle with Shrimps, Cherry Tomatoes, Stracciatella and Pistachio Pesto
24 €

Aa,C,G,B,L



FILETTO di MAIALE
Medaillons vom Schweinefilet mit Dijon-Senf Panade, Demi Glace, 

gebratenen Zucchini und Rosmarinkartoffeln
Pork Madaillons with Dijon Mustard Breading, Demi Glace, fried Zucchini and Rosemary Potatoes

25 €

GAMBERI al PISTACCHIO 

Garnelen aus dem Ofen mit Pistazien, Avocado, Tomaten Carpaccio und Joghurt Emulsion 
Oven Shrimps with Pistachios, Avocado, Tomato Carpaccio and Yogurt Emulsion

28 €

FILETTO DI MANZO
Rinderfilet mit Kräuterbutterkruste, Gemüse, Rosmarinkartoffeln und Demi Glace

Beef Filet with Herbal Crust, Vegetables, Rosemary Potatoes and Demi Glace
41 €

CARNE

PESCE

ORATA con CANTARELLI 
Doradenfilet in Weißwein Sauce  mit frischen Pfifferlingen, Kirschtomaten, Lauchzwiebeln und Kartoffeln

Sea Bream Filet in Whitewine Sauce with fresh Chanterelles, Cherry Tomatoes, Spring Onions and Potatoes
26 €

NODINO di VITELLO
Kalbskotelett in Butter und Salbei gebraten mit sautierten Pilzen, Kartoffelgratin und Chianti Sauce

Veal Chop Pan-fried in Sage Butter with sauted Mushrooms, Potatoe Gratin and Chianti Sauce
36 €

TONNO alla PIASTRA
Gegrilltes Thunfischsteak in Kapern- Olivensauce, mit Tomaten und süß-saurem, mediterranem Gemüse

Grilled Tuna Steak in Caper-Olive Sauce with Tomatoes and sweet-soure Vegetables
29 €

PIATTI PRINCIPALI
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ITALIENISCHE KÄSEVARIATION
mit hausgebackenem Brot

Assortment of italian Cheese with homemade Bread

17 €

TIRAMISU
Mascarpone, Bisquit und Espresso

Mascarpone, Bisquit and Espresso
10 €

SFERA ALLA NOCCIOLA
Haselnussparfait mit Schokoladenkern und Vanillesauce

Hazelnut Parfait with Chocolat Core and Vanillasauce
 10 €

BEGLEITEND EMPFEHLEN WIR

ESPRESSO MARTINI  Wodka, Borghetti, Espresso, Zuckersirup
Der Espresso Martini wurde in den 1980ern von Dick Bradsell erfunden. Die Legende besagt, dass ein berühmtes  

Supermodel an die Bar kam und nach einem Getränk verlangte, das sie wach machen und umhauen müssen. 
Bradsell mischte daraufhin Wodka, Kaffeelikör, Zucker und frischen Espresso.

13 €

F O R M A G G I O

DESSERT

PANNA COTTA  
aus Joghurt mit marinierten Erdbeeren, Balsamico, Basilikum und Butterkeks Crumble

Yogurt Panna Cotta with marinated Strawberries, Balsamico, Basil and Butter Cookie Crumble
10 €

BEGLEITEND DAZU  EMPFEHLEN WIR

BITTER LE VERGILE  Stefano Antonucci, Santa Barbara

Die Duftnoten des Le Vaglie Bitters sind üppig, vielfältig und würzig mit einem Hauch von Zitrusfrüchten, 
während die weiche, runde und vollmundige Textur den Gaumen umspielt.

4 cl         9  €

BEGLEITEND DAZU EMPFEHLEN WIR

MOSCATO D´ASTI BRICCO QUAGLIA DOC 2022, La Spinetta 

Wunderschönes Bukett von Birne, Litschi, Muskat, Rosen, Honig, Salbei und Frühlingsblumen. 
Am Gaumen fein moussierend, intensive Frucht, tolles Spiel, elegant und angenehm nachhallend.

0,1      7.5 €

Aa,C,G,Hb
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C,Aa,G

Aa,G



Tafelwasser mit Kohlensäure / still			   0.7         6      €
Mineralwasser, prickelnd / still			   0.25          3.5  €
Mineralwasser, prickelnd / still			   0.75         9      €

Bio Ingwer-Zitronenlimonade 				    0.3          5      €

Rauch Säfte - Orange / Sauerkirsche / Johannisbeere
Tomate / Apfel naturtrüb / Rhabarber / Maracuja	 0.2          4      €

Rauch Säfte als Schorle				    0.3          4,5  €

Schweppes
Indian Tonic   / Dry Tonic    / Ginger Ale  / Bitter Lemon     / Soda	 0.2          4      €
Coca Cola      / Coca Cola Zero     / Fanta     / Sprite		  0.2          4      €
Zitrone - Eistee 							      0.33          4.5  €
Kirsch - Eistee							       0.33          4.5  €

ANALCOLICHE

CAFFÈ / TEE

BIRRA

Espresso								        3      €
Espresso Macchiato							       3.5  €
Espresso Doppio							       4      €
Espresso Doppio Macchiato						      4.5  €
Caffè Americano							       4      €
Cappuccino								        4.5  €
Latte Macchiato							       5      €
Tee									         4      €
Trinkschokolade							       5      €

Wernesgrüner Pils vom Fass					     0.3             4  €
								        0.5             6  €
Schneider Weiße vom Fass					     0.3             4  €
								        0.5             6  €
Carlsberg Lager vom Fass					     0.3             4  €
								        0.5             6  €
Guinness vom Fass						      0.3             5  €
Radler								       0.3             4  €
								        0.5             6  €
Carlsberg 0.0 % alkoholfreies Bier				    0.33           4  €
Schneider alkoholfreies Weizen				    0.5             6  €
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